COLD BREW coNCENTRAﬁ-E

KARACHO 360° GASTRO-Konzepte

HARACHO

COLD BREW COFFEE

EINFACH UND SCHNELL COLD BREW SERVIEREN.

KARACHO CONCENTRATE
1 Teil 2 Teile
Cold Brew Konzentrat kaltes Wasser Cold Brew Coffee
(500ml) (1L) (15L)

HARACHO

COLD BREW COFFEE

+ 100% naturlicher kaltextrahierter Kaffee
«  Komposition aus erlesenen Kaffeebohnen
rund um den Globus
+  Ohne Zusatz- und Konservierungsstoffe
«  Kein Instant. Frischer Cold Brew!
«  Einfach und schnell: innerhalb weniger Sekunden servierfahig
NATURAL «  Flexibel und kreativ: pur, auf Eis, mit Milch,
CONCENTRATE Milchalternativen, Sirup, Tonic Water oder Fruchtsaft
COLD BREW COFFEE «  Nachhaltig und effizient: 500ml Konzentrat ergeben 1,5L trink-

HIX 12 fertigen Cold Brew Coffee

Inhalt bitte verdiinnt servieren!

4" 260576

870315

»» Anlieferung im kompakten 12er Tray

KARACHO GmbH - info@karacho.com -« Tel: 06021 / 585 633 50
KARACHO GASTRO - EINFACH UND SCHNELL COLD BREW SERVIEREN

WWW.KARACHO.COM
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KARACHO 360° GASTRO-Konzepte
coOLD BREW COFFEE

WAS IST COLD BREW COFFEE? Zutaten:
Bei der Zubereitung von Cold Brew Coffee wird gemahle- Kaltextrahierter Kaffee (Wasser, Kaffee)
ner Kaffee mit kaltem Wasser versetzt und danach gefil- Cold Brew Coffee (water, coffee)

tert. Durch die Ziehzeit von meistens 12-16 Stunden ldsen
sich schonend im kalten Wasser die Aromabestandteile des
Kaffees, jedoch bedeutend weniger S&uren und Bitterstoffe,
dadurch entsteht ein besonders geschmackvoller, leckerer

Cold Brew. Nahrwerte:

Durchschnittlicher Gehalt pro 100 ml:

Palettierung: Brennwert 9 kd /2 keal
Fett <1g

Lage pro Palette: b davon gesattigte Fettsauren <1g

Kartons pro Lage: 16 Kohlenhydrate <lg

Kartons pro Palette: 80 davon Zucker <lg

Nettogewicht: 480 kg EiweiB <lg

Bruttogewicht: 5376 kg Salz 0003 g

»» PERFEKTE BASIS FUR:

Innovative Kaffeegetranke

Cocktails

s

Fiskaffee

Sie mochten lhre Kunden zusatzlich mit [ [j{{-Xel]l.§:17=07 begeistern?

Sprechen Sie uns gerne an und Sie erhalten weitere Informationen zu unserer Nitro-Systemlésung.
KARACHO GmbH - info@karacho.com + TEL 06021 / 585 633 50




BASIS FUR JEDE REZEPTUREMPFEHLUNG

Cold Brew PUR Cold Brew TONIC

// Glas mit Eiswiirfeln befiillen Glas mit Eiswiirfeln befiillen //
/11/3 KARACHO Concentrate 2/3 Tonic Water //
11 2/3 stilles Wasser 1/3 KARACHO Concentrate //

Optioanl: 2 Hiibe Zuckersirup (2cl) //

/1 Glas mit Eiswiirfeln befiillen Glas mit Eiswiirfeln befiillen //
/11/3 KARACHO Concentrate 2/3 Spicy Ginger //
11 2/3 Milch* 1/3 KARACHO Concentrate //

/1 2 Hiibe Flavour** (2cl) Spritzer Orange //

Optional: 2 Hiibe Zuckersirup (2cl) //

// Glas mit Eiswiirfeln befiillen T -
/1 1/3 KARACHO Concentrate

/1 2/3 Hafermilch
/12 Hiibe Flavour™ (2cl) RARACHO

KARACHO GmbH « Im Trauenloh 1 « 63814 Mainaschaff

06021585 633 50 - info@karacho.com




